PROVINCIA DI CALTANISSETTA

*

AREA FINANZIARIA E PERSONALE

| I I | 5 Noy. 2012
DETERMINA DIRIGENZIALE Nylﬂﬂj DEL |

OGGETTO: Fornitura alimenti, preparazione e somministrazione di pasti per il servizio di
mensa scolastica delta scuola dellinfanzia e primaria per 'a.s. 2012/2013. Impegno di
spesa ed approvazione bando di gara e capitolato d'oneri per l'affidamento mediante
procedura aperta. C.1.G. 4708727471.

IL RESPONSABILE DELL’AREA 11

Giuseppe Plumeri, con competenze gestionali a seguito de! provvedimento del Sindaco n.
47 in data 12/10/1998, abilitato ai sensi dell'art. 2 della L.R. 7/9/1898 n. 23, di recepimento
in Sicilia della legge 15/5/1997 n. 127 e successive modifiche ed integrazioni, nonche a
seguito del provvedimento del Sindaco n. 07 del 12/02/2012 di conferimento di incarico di
posizione organizzativa ai sensi dell'art. 11 del nuove ordinamento professionale di cui al
CCNL 31/3/1998;

ATTESO che per i'anno scolastico 2012/2013 occorre provvedere all'affidamento per la
fornitura di alimenti, preparazione e somministrazione di pasti per il servizio di mensa
scolastica per | bambini della scucla dell'infanzia e primaria,

CONSIDERATO di dover procedere al suddetto affidamento mediante procedura aperta ai
sensi dell'art. 55 del D. L.vo 12/04/2006 n.163, (Codice dei Contratti relativi a lavori, servizi
e forniture) e con il criterio di aggiudicazione previsto dagli artt. 81 e 82 del medesimo
decreto e cioé a favore dell'offerta contenente il prezzo piu basso;

VISTA la deliberazione di G.C. n. 137 del 6 novembre 2012, esecutiva, di assegnazione al
responsabile del settore Servizi Finanziari e Personale dell'importo di € 9.274,42 sul
hilancio es. fin 2012 e di € 26.000,00 sul bilancio es. fin. 2013 per il raggiungimento del
predetto obiettivo;

VISTO il vigente Regolamento Comunaie di Contabilita;

VISTO il D.L.gs. 18/08/2000 n. 267

VISTAlaL.R 11/12/91 n. 48 e s.m.i.;

VISTA la I.r. 10/91;

VISTO lo Statuto Comunale;

DETERMINA

- Di procedere all'affidamento della fornitura di cui all'oggetto mediante procedura
aperta ai sensi dell'art. 55 del D. L.vo 12/04/2008 n.163, (Codice dei Contratti
refativi a lavori, servizi e forniture) e con il criterio di aggiudicazione previsto dagli
a_r"tt.b81 e 82 del medesimo decreto e cioe a favore dell'offerta contenente il prezzo
piu Dasso,



- Di approvare il bando di gara e capitolato d’oneri che formano parte integrante €
sostanziale del presente atto; _

- Di impegnare la somma di 9.274,42 € sullintervento 1.04.05.03 cap.3400 del
bilancio es. fin. 2012.

Villalba jﬁ'f/,a/z‘o,(é‘

VISTO Di REGOLARITA' CONTABILE

Si esprime il visto di regolarita contabile attestante la copertura finanziaria, ai sensi del 11°
comma dellart.6 della legge 15 maggio 1997, n. 127 e successive modifiche ed
integrazioni, della spesa derivante dail'adozione della determinazicne sopradescritta, e
che sard imputata al Capitoloj00- /848593 del Bilancio di Previsione J.of2denominato:
ﬂ}&.ng@‘ Aoy [1° z{g}l per 'importe di é 3 2;4 L .

Vill.aft;a A ::/ /ﬁ/ 20/2

CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE

Il presente atto & stato pubblicato allAlbo Pretorio il e fino al
e non sono state prodotte opposizioni,
Villalba L'Addetto




COMUNE DI VILLALBA

Provineta Regionale di Caltanissetta

via Vittorio Veneto 99 - 93010 Villalba (Cl) tel. 0934/81191 1 www.comune.villalba.cl.it

BANDO DI GARA

Per Paggiudicazione, mediante procedura aperta, della fornitura degli alimenti, la loro
preparazione e somministrazione di pasti per il servizio di mensa seolastica della scuola per
Iinfanzia e primaria per ’a.s. 2012/2013. C.1.G. 4708727471

1) Ente Appaltante: Comune di Villalba via V. Veneto 99 - 93010 Villalba tel. 0934/811933 fax 0934/811935

2) C.I.G. n. 4708727471

3) Responsabile unico del procedimento ’

Al sensi dell'art. 10 del D.Lgs. 163/2006 e successive modifiche ed integrazioni, il responsabile unico del procedimento
¢ Plumeri  Giuseppe, responsabile dell’Area Il Tel.  0934/811929 fax  0934/8119335  e-mail

servizisociali@comune. villatba.clit;

4) Procedure di gara .
Procedura aperta ai sensi deli'art. 55 del D.Lgs 12 aprile 2006, n® 163, ¢ successive modifiche ed integrazioni,

5} Criterio di aggiudicazione

! criterio di aggiudicazione della gara & quello del prezzo pit basso di cui agli artt. 81 e 82 del D.Lgs 12 aprile 2006, n®
163, e successive modifiche ed integrazioni, mediante ribasso suil’importo a base d’asta. In caso di offerte uguali si
procedera ai sensi dell’art. 77 del Regolamento sulla contabilita generale dello Statc approvato con R.D. §27/1924.

mediante sorieggio.
6) Offerte amormalmente basse
L'amministrazione procederd, neliesercizio della facoltd prevista dall’art. 124, comma §, del D.Lgs 163/2006,

ali’esclusione automatica dalla gara delle offerte che presentano una percentuale di ribasso pari o superiore alla soglia di
anomalia individeata ai sensi deil’art. 86, comma 1.

Non si procederd all’esclusione automatica delle offerte anormalmente basse qualora il numero delle offerte ammesse
risulti inferiore a dieci,

La stazione appaltante non procedera ail’individuazione dell'anomalia quando il numero delle offerte ammesse sia
inferiore a cinque.

L'amministrazione potra in ogni caso avvalersi della facolta prevista dall’art. 86, comma 3, del D.lgs 163/2006, di
valutare fa congiuita delle offerte che appaiono anormalinente basse in base ad elementi specifici.

La gara sard presieduta dal Responsabile dell’Area 1, o da un suo delegato, il quale nominerd una commissione di gara
compaosta dal segretario comunale ¢ dal responsabile dei procedimento.

7) Luogo di espletamento del servizio, oggetto dell’appalto, importa:

a) locale mensa scolastica ¢ scuola materna Don Milani (art. 3 de Capitolato) sito in Villaiba, via Aduan.2:

b) fernitura di alimenti, preparazione ¢ somministrazione di pasti per il servizio di mensa scolastica per la scuala
per 'infarzia e primaria per I'a.s. 20012/2013 :

¢} imperto unitario soggetto a ribasso € 3,498 per ogni pasto oitre [V A (4%).

Pasii presunti n. 9690, importo complessivo presunto 33.915,00 € oltre 1VA (4%), totale contratiuale, compresa LV, A,
35.271,60 €, comprensivo di € 290,70 per oneri di sicurezza, non soggetti a ribasso.

8) Celebrazione della mara:

La gara sard espletata il siorne alie ore 10,00 presso la residenza comunale. Si procedera
all’aggivdicazione anche in presenza di una sola offerta valida pervenuta o rimasta in gara.

Saranno ammesse soltanto offerte di ribasso mentre saranno escluse offerte alla pari o offerte in aumento,

Possono presenziare alla celebrazione della gara | rappresentanti di tutte le ditte che ne hanno interesse.

9) Soggetti ammessi a partecipare.

I. Sono ammessi a partecipare alla procedura di affidamento soggetti di cui all'art. 34 del D.Lgs 16372006 e
successive modifiche ed integrazioni che appartengono alla categoria |7 — Servizi alberghieri ¢ di ristorazione, come da
allegato il B del citato D, Les. 163/2006.

2. Ai sensi dellart. 37 & ammessa la partecipazione di raggruppamenti temporanei e di consorzi ordinari di cancorrenti.
E’ consentita la presentazione di offerte anche da parte di soggetti di cui ali*art. 34 comma 1) lett. d} ed e), anche se non
ancora costituiti. In tal caso I'offerta deve essere sottoscritta da tueti gli operatori economici che costiluiranno il
raggruppamento temporaneo o il consorzio ordinario di concorrenti, con I'impegno che, in caso di aggiudicazione della
gara, gli stessi operatori conferiranno mandate colletiivo speciale con rappresentanza al soggetto indicato come
capogruppo-mandatario entro ¢ non oltre 10 (dieci) giorni dalla data di aggiudicazione della gara.

3. Al sensi dell'art. 37, comma 4 de] D.Lgs. 163/2006 e ss. mm. ed. ii., i raggruppamenti temporanei di impresa, i
consorzi ordinarl di concorrenti, ed i soggetti che abbiano stipulate il comratto di gruppo europeo di interesse
economico (GEIE) sono tenuti ad indicare la quota di partecipazione dei singoli partecipanti {mandatario e mandanti} al
raggruppamento temporanes di impresa, consorzio ordinario di concorrenti o GEIE,




4. Al sensi dell’art. 35, per i consorzi di cuj all*art. 34, comma | lett. b) e ¢) del D.Lgs. 163/2006 la soghia minima per |
requisiti di capacitd tecnica ¢ professionale e di capacita economica e finanziaria deve essere posseduta dal consorzio
512550, '

3. E" ammesso il ricorso all"avvalimento nei termini e nei modi indicati dali’art. 49 del D.Lgs. 163/2006 ¢ s.m...
6. Qualora ai sensi dell’art. 49 il soggento partecipante alla gara si avvaiga de; requisiti di un altro soggetio (
ausiliaria), a pena di esclusione dei partecipanti non & consentito, in relazione al presente appalto, che della stessa
impresa ausiliaria si avvalga piti di un partecipante, nonché che partecipino al presente appalto sia I'impresa ausiliaria
sia il soggetto che si avvale dei requisiti.

7. Ai sensi dell’art. 49 del D.Lgs, n.163/2006 it concorrente e I'impresa ausiliaria sono responsabili in solido nei
contronti deli’amministrazione, in relazione alle prestazioni oggetto dell'appalio,

La stazione appaitante trasmette ail’ Autoritd per la vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servizi e
dichiarazioni di avvalimento, indicando altresi Vaggiudicatario, per I'esercizio della vigilanza, ¢ per la pubblicita sul
sito presso I'Osservatorio,

10) Requisiti di partecipazione alla gara .

Possono partecipare alla gara i soggetti indicati al precedente articolo in possesso dei requisiti di seguito indicati:

A) requisiti di ordine generale e di idoneita professionale:

B) requisiti di capacita economico-finanziaria;

C) requisiti di capacita tecnica-organizzativa e professionale.

impresa

forniture, wtte le

A) Requisiti di ordine generale e di idoneita professionale

Sono ammessi a partecipare | soggeti:
Al) che siano iscritti, per attivita rispondente a quehia oggetto del presente affidamento, al Registro delle Imprese

presso ia Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura (CCIAA) per | soggetti aventi forma di
impresa, o se residenti in altri Stati della Comunita Europea, nel registro professionale o commerciale di cui
all’art. 39, commi 2 e 3, del D.Lgs. 163/2006, ovvere nel caso di soggetti non tenuti all’iscrizione nel Registro
delle Imprese, cio dovra essere espressamente attestato nella propria dichiarazione sostitutiva di certificazione:
A2) per [ quali non sussisiano le condizioni di esclusione previste dall’arct, 38, comma 1, del D.Lgs. 163/2006 ¢
ss.mm, ed ii.. nonché altre cause ostative alla partecipazione stabilite dalla normativa vigente.
Per i consorzi e | raggruppamenti i requisiti soggettivi di cui alla presente lettera A} dovranno essere posseduti dia
tutte e imprese det RT! o Consorzio.
B) Requisiti di eapacita economico-finanziaria
Al sensi dell’art. 41 del D.Lgs. n. 163/2006, sono ammessi a partecipare i soggetti che abbiano una comprovata
soliditi economica consistente nel possesso dei seguenti requisiti:
B1) la somma complessiva del fatturato globaie d'impresa realizzato negli ultimi e esercizi, compreso quello in
corso aila daia di pubblicazione del bando (2010-201 1-2012), non inferiore alla meta dell’importo presunto posto
4 base d’asta (33.915,00 €).
Nel caso di raggruppamento temporaneo d’itmprese, di consorzio di concorrenti o dj GEIE, ¢ sufficiente che i
requisito di cui sopra sia posseduto dall’insieme dej s08getti costituenti il raggruppamento. fermo restando che
almeno il 60% deve essere posseduto dal mandatario capogruppo e che ciascun componente i! raggruppamento
deve possedere almeno il 10% del towle.
B 2) Se il concorrente non ¢ in grado per giustificati motivi, ivi compreso quello concernente la costituzione o
V'inizio della propria attivita da meno di tre anni, di presentare le referenze rich ieste, pud provare la propria
capacita economica ¢ finanziaria mediante polizza fidejussoria (bancaria o assictirativa) pari al vajore del 20%
dell’importo a base d'asta (3391500 € x 200 = 6.783,00),
) Requisiti di capacita tecniea-organizzativa
Al sensi dell’art. 42 del D.Lgs. 163/2006, sono ammessi a pariecipare | soggerti:
C1) che presentino un elenco di servizi similari a quelli previsti dal presente bando prestati (alimeno uno). negli
11!{:':11:"11"3 anni con 1'indicazione del soggetlo committente, dell’oggetio, dell’importo, del luogo ¢ della data
deli"affidamento e di conclusione {se in corso, indicare la quota parte alla data di pubblicazione del bando).
1) Presentazione delle ofTerte
a) Le offerte, redatte in lingua italiana, devono essere indirizzate al Cotnune di Villalba cap. 93010 via V. Veneto
99 ¢ devono pervenire al Comune di Villalba, pena I'esclusione, entro le ore 13:00 del giorno precedenis 3 quello
stabilito per |'espletamento della gara, i plico sigillato, contenente documenti indicati ai seguente punto 2) g
pofs{som €35ere consegnate a mano presso " ufficio protocodlo del Comune ovvero spedite a mezzo di raccomandara
A.R.
by U p.lico, a pena di s:sc.lus.i-onueE deve essere debitamente sigillato con I"apposizione di ceralacea su witi | lembi
compres| quelli preincollati e su di esso dovra inoitre ch igramente apporsi la seguente scritta: “Offerta per Ia gara
del gI'(.ZII“ITIC} ore 10,00 relativa alla fornitura df alimeatl, la lore preparaziome e
somministrazione di pasti per il servizio dj mensa scolastica della seuwola per Uinfanzia e primaria as,
2012/2013. :
Sul plico, a pena di esclusione, dovra essere indicata !'intestazione deila ditta mittente. In cazo di ditte riunite
dovranno essere indicate wrte le ditte riunite evidenziando la ditta mandataria capogruppo.
12) Elenco documenti da presentare, a pena di esclusione:
2.1} Offerta redarta in carta libera nella quale si dovra indicare la percentuale di ribasso offerta, scritta in cifre ad
in lettere. La predetta offerta, a pena di esclusione, dovra essere debitamenrte sottoseritta dal lerale

L)



rappresentante, contenuta in apposita busta debitamente siviliata e firmata sui lembi di ehinsura dal
legaie rappresentante, nella quale oltre 'offerta non devomo essere imseriti altri doeumenti, L offerta
deve essere firmata dall'imprenditore o dai legali rappresentanti della Societa o Ente Cooperativo o Consorzio
nel qual caso cccorre dimostrare, mediante idonea documentazione da allegare. il conferimento al lezale
rappresentante della Societd o Cooperativa o Consorzio di Cooperative, della facolta di adempiere alle
incombenze relative. In caso di imprese riunite ai sensi dell’art, 37 del D.Lgs. 1632006, I'offerta conziunta
deve essere sottoscritta da tutte le imprese raggruppate e deve specificare le parti del servizio che saranno
eseguite dalie singole imprese,

12.2) Istanza in carta [ibera, redatta in lingua italiana, contenente dichiarazione sostitutiva di atto notorio, resa ai
sensi di legge, con allezato, a pena di esclusione, un documento di riconoscimento in corse di validitd, con la

quale la dinta artesti;

a) che i domicilio fiscale della ditta @
b) che il codice fiscale/partita IV A della dira ¢
c) di avere consapevolezza dello stato dei locali in cui dovra essere r2so il servizio e dj aver preso visione delle

clausole contenute nel capitolato d'oneri e, pertanto. di conoscere le condizion locali e contrattuali che
possono influenzare I'espletamento del servizio e le circostanze generali e particolari che possono influire sulla

determinazione del prezzo;
d} di abbligarsi ad effettuare il servizio al prezzo offerto che riconosce remunerativo e com petitivo;
e} di obbligarsi ad effettuare il servizio come da Capitolato d’oneri ¢ wbella dietetica {allegato "A™) e DUVRI
{allegato “B™);
f) di non trovarsi nelle condizioni di incapacita a contrarre con la P.A. di cui aghi artt, 120 e seguenti della
legze n. 689/1981;
2) di non trovarsi in situazione di controllo o di collegamento (formale e/o sostanziale) con aliri conco
che non si ¢ accordato e nown si accordera con altri partecipami alla zara,
A tale scopo il concorrente rende, akernativamente: a) la dichiarazione di non essere in una situazione di
controlio di cui all'articolo 2359 del codice civile con nessun partecipanie alla medesima procedura; b) la
dichiarazione di non essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggenti che si
rovano, rispetto al concorrente, in una situazione di controlio di cui ail'articolo 2339 del codice civile e di aver
formulato autonomamente l'offerta, c) la dichiarazione di essere a conoscenza - della partecipazione aila
medesima procedura di soggetti che si trovano, rispetto al concorrente, in una situazione di control o di cui
all'articolo 2339 del codice civile e di aver formulato autonomarmente 'offerta, con indicazione del concorrente
con cui sussiste tale situazione; tale dichiarazione & coiredata dai documenti utili a dimostrare che la situazions
di controlle non ha influito suila formuiazione dellofferta, inseriti in separata busta chiusa. La stazione
appaltante esclude i concorrenti per i quali accerta che ie relative offerte sono imputabili ad un unico centro
decisionale, sulla base di univoci elementi. La verifica e l'eventuale esclusione sono disposte dopo I'apertura
delle buste contenenti 'offerta economica:
h) di non essere stata temporancamente esclusa dalla presentazione di offerte in pubbiici appaiti;
i) che & in regola con gli obblighi concerenti le dichiarazioni in materia di imposte e tasse ed t conseguent|
pagamenti ed adempiment!; :
I} che & in regola con gli obblighi concernenti le dichiarazioni ed ; conseguenti adempimenti ¢ pagamenti in
materia di contributi sociali:
m} che nell’esercizio dell*anivita professionale non sono stati comimess; errori gravi:
n) che non sono state rese false dichiarazioni in merito ai requisiti ¢ condizioni per concorrere all’appalto;
0) di non incorrere nelle cause di esclusione dalla pariecipazione alle gare di appako come previste dail’art,38
del D. Lgs, 163/2006 & s.m.i.:
p} di essere in possesso dell'impegno a rilasciare |a garanzia fidejussoria per Pesecuzione del contratio di cui
all'art.113 del D.Lgs. n.163/2006, qualora I"offerente risultj affidatario;
ql- di essere in regola con le norme che disciptinano il diritto al lavoro dei disabili contenute nella levee
n.68/1999; >
r} di ris.pc_tmre al momento di presentazione dell'istanza di partecipazione alla gara e per (utta la durata del
contratto, 1 contratti collettivi di lavoro del settore nonchs gli obblighi previsti dal . Lgs. n.81/2008 in materia
di tutefa du§| I.avqramri ngi luoght di lavoro, dando espressamente atto che la formulazione deil’offerta tiene
conto degli oneri previsti dall’csservanza delle norme per la sicurezza fisica dei lavoratori ¢ del costo del
lavaro:
5) di acc_onse-ntire, ai sensi del D. Las. 196/03 sulla twielu dei dati personali, al loro trattamento esclusivamente
per le esigenze legate aila paitecipazione alla gara. :
12.3) modelio, a pena di esclusione, di dich iarazione resa ai sensi del protocoilo di legaiita e delia circolare n.393
dn.EI 3_].10.2006 dell’Assessore Regionale ai LL.PP. af quale il Comune di Villalba ha aderito con deliberazione
di Gm‘mm Com_u_na!-c n. 146 dell’1 ] maggio 2012, che si allega al presente bando (allegato “C™);
12.4) C‘c-mﬁcauto di iscrizione alla C.C.[.ALA. per il servizio aftinente ja fornitura, di data non anteriore a mesi 6
(sei) da quella fissata per la gara;
[2.5) Ce-rtiﬁ-ga-ro Generale del Casellario Giudiziale di data ron anteriore a sei mesi da quella fissata per lu sara.
Tale certificato deve essere prodotto: ?
A) Ditr_e if’tdividuali: per il titolare e per witti i direttord tecnicl, so 51 tratta di persone diverse dal titolare;
B) Societa Commerciali, Cooperative e loro Consorzi:

rrenti ¢

LF]



per tutti i Diretrort Tecnici ,ove esistenti: ‘
nel caso di societa in accomandita semplice, altresi, per i i soci accomandarar

in caso di societd in nome collettivo, altresi. per tutti i soci S o
nel caso di societd di qualunque altro tipo, altresi, per tutti gl amiministrator] muniti dei potert di

rappresentanza, ) ) g . ancelleri
12.6) Per le Societa di qualsiasi tipo, ivi comprese le Cooperative e Joro Consorzi, un certificato della Cancelleria

del Tribunale competente. sezione societa commerciali, di data non anteriore a sei mesi da quella f‘:zsa-l:_l per Ia_
gara. dal quale risulti che la societa stessa non si trovi in stato di ammtinistrazione controllata, cessazione di

attivitd, liquidazione, fallimento, concordato e di qualsiasi sitwazione equivalente: _ _
12.7) Per te imprese individuali e per le societa di qualsiasi tipo. ivi comprese le cooperative e _Io-ro consorzi. un
certificato della Cancelleria del Tribunale competente, sezione fallimentare, di data non anteriore a sei mesi gia
queila fissata per la gara, dal quale risulti che nei confront della societa e deli'impresa inldl'ViI(.JlLlfi]-E.I’!O\I'r sia in
corso una procedura di cui al precedente punto 12.6) che non & intervenuta dichiarazione di fallimento. né

sussiste concordato preventive:

12.8) dichiarazione sostitutiva resa ai sensi del
dichiarazioni;
a) numeri di matricoks o iscrizioni INPS, INALL;
b} che esiste la correttezza degli adem pimenti periodici relativi ai versament] comributivi;
¢} che non esistono inadempienze in atio e rettifiche notificate, non contestate e non pagate ovvero, che & stata
conseguita procedura di sanatoria, positivamente definita con atto deil’ente interessato de! quale devono
fornirsi gli estremi,

it1.73, comma 8, del D, Lgs. n.163/2006, di € 678,30

12.9) Cauzione provvisoria, a pena di esclusione, ai sensi dell’a
pari al 2% deil’ importo complessivo presunto dell'appalto, anche a mezzo polizza fideiussoria bancaria o

D.P.R. n4452000 contenente le seguenti ndicazion] e

assicurativa:
12.10) Aj finj delia dimostrazione della capacitd economica-finanziaria prevista dail’artd] D Lgs. n.163/2006 e

s.m.i. 1l soggetto pud fornire alternativamente:

- dichiarazione resa ai sensi del D.P.R. n.445/2000 attestante la somma complessiva de fatturato globale di impresa

realizzato megli uitimi tre esercizj compreso quello in corso alla pubblicazione del bando {(2010-2011-2012) non

inferiore alla meta dell’ importo posto a base d’asta; '

- polizza fidejussoria (bancaria o assicurativa) di € 6.783.00, pari al valore dei 20% dell’ importo a base d'asta .

Il concorrente aggiudicatario che avra dichiarato }'importo giobule delle forniture, ¢ tenuto ad esibire la
documentazione probatoria a conferma della d ichiarazione resa.

12.11) Ai fini della dimostrazione della capacita tecnica organizzativa prevista dall’art.42 de D, Lgs n.163/2006, i
soggeno fornisce dichiarazione resa ai sensi del D.P.R. n.445/2000, con elence dei principali servizi similar
prestati negli ultimi tre anni (almeno uno).

Per cid che concerne i raggruppamenti temporanei, la ditta capogruppa deve presentare | documenti di cui ai punti

12,1 € 12.2 ¢ 12.3. Ciascuna ditta facente parte del raggruppamento, compresa la dita capogruppo stessa, dovra

presentare i documenti di cui ai precedent; punti i2.4, 12,3, 12.6, 127,128 .

13} Cauzione definitiva.

La ditta aggiudicataria & tenuta a presentare idonca cauzione definitiva ne modi di cui ail’art, 113 del D, Les.

n.165/2006 e s.m.i.. La cauzione definitiva potra anche essere utilizzata per applicazione di penali o per risarcire {l

danno che la P.A. potra subire in corso di esecuzione del contratto, formo restando che in tali casi !'ammontare

della cauzione siessa dovra essere ripristinato, pena la risoluzione del contratto, La cauzione definitiva rimarra
vincolata per wtia ia durata del contraito o sara svincolata e restituita al contraente soio dopo la conclusione del
rapporto contrattuale, previo acceriamento del regolare svolgimento dello stesso.

t4) Cause di esclusione.

Saranno esclusi dalla sara i concorrent] che si trovano in una deile seguenii situazioni:

a) che siano in stato di failimento, di liquidazione, di cessazione di attivita, di concordato preventivo e dj
qualsiasi altra situazione equivalente, secondo la legislazione italiana o straniera se wattasi di cittadine di ahro
Staro;

b} rei confront] dei quali sia in corso una procedura di cuj alla lettera precedente:

¢) che abbiano riportato condanne, con sentenza passata in giudicato, per un reato che incida gravemente sulla
sua moralita professionale: -

d) che nell’esercizio della propria aftivita professionale abbiano commesso un errore grave, accertato con
qualsiasi mezzo di prova dall' Ene appaliante;

&) che non siano in regoia con gli obblighi concernentj je dichiarazioni ed conseguenti adempimenti in materia
di contributi sociali, secondo la legislazione italiana o la legislazione de] pacse di residenza;

f} che non siano in regola con gii obblighi concernent | dichiarazioni in materia d; imposie ¢ tasse ed |
conseguenti adempimenti, secondo la legisiazione italiana;

g) che abbliano rese false dichiarazion; in merito ai requisiti e condizion rilevanti per concorrere al Fappalto,

I5) Rinrove dellaffidamento

Lfa smmion.e appaltante, al sensi dell'art. 57, comina 3, ket b), del D, Lgs. 1.163/2006, nei dodic; nesi successivi alta
stipulazione del contraro iniziale, potra, a suo insindacabile giudizio, fure ricorso alla procedura negoziale senza previa
pubblicazione di un bando di sara per I'affidamento del servizio di fornitura di aliment;. preparazione e



somminisrazione di pastl per il servizio di mensa scolastica per la scuola per I'infanzia e primaria in favore

dell’operatore economico aggiudicatario per un periodo non superiore a guetlo per cui &

stata indetta la presente

procedura ad evidenza pubblica,

16) Tractamente dati persenali

I dati forniti e raccolti in occasione del presente procedimento verranio trattati dall’ Ente appaltante conformemente alle
disposizioni del D. Lgs. 196/2003 e saranno comunicati a terzi solo per motivi inerenti la stipula ¢ la gestione del

contraito,
AVVERTENZE E CONDIZIONI SPECIALI .
La ditta aggiudicataria dovrd presentare, entro dieci giorni dalla data di ricevimento della comunicazione dj

aggiudicazione, it i documenti ehe ' Amministrazione Comunale riterra utili.

Resta inteso che;

, per qualsiasi motivo, non giunga al Comune

il recapito del plico rimane ad esctusivo rischio del mittente ove
in tempo utile;
trascorso il termine fissalo, non verrd riconosciuta valida altra offerta, anche se sostitutiva od aggiuntiva di

offerta precedente;

una stessa dita mon potra far pervenire pill di una offerta, ove si verifichi un caso del eenere, la ditta varrd

eschusa dalla partecipazione alla gara;

nel caso di discordanza fra il prezzo percentuale indicato in cifre e
quello pilt conveniente per I Ente;

- siprocedera all'esperimento della gara ed allaggiudicazione de!P’appalto anche in presenza di una sola offerta
valida,

Possono essere inserite in wn unico fozlio tutte le dichiarazioni previste nel presente hando,

normativa vigente per ciascuna dichiarazione.

Tutte le dichiarazioni sostitutive di atto motorio, a pena di eselusione, e le eventuali “autocertilicazioni”, in

sostituzione dei documenti, debbone essere rese, a pena di esclusione, ¢on firma autenticata a norma di legue,

avvero allegando copia fotostatica di un documento di identita del diehia rante, in corso di validits.

Saranno esclusi dalla gara i plichi contenenti I'offerta o la domanda dj partecipazione non integri o in presenza di

altre irregolaritd relative alla chiusura degli stessi tali da far ritenere che sia stato violato il principio di segretezza

delle offerte.

Saranno escluse dalla gara le offerte in caso di incertezza assoluta sul contenuto o suila provenienza dell’ offerta,

per difetto di sottoscrizione o altri elementi essenziali.

Non sono ammesse offerte condizionate o espresse in mnedo indeterminato o con semplice riferimento ad alta

quello indicato in lettere sard ritenuto valido

kel rispetto della

offerta,

E' ammessa ['integrazione della documentazione presentata, esclusa I'offerta in senso stretro, purché pervenga
entro i termini ¢ con le medesime modaiita e formalita specificate per la presentazione del plico. In tal caso il plico
dovra recare la seguente dicitura “plico integrativo per la gara del giorno ore 10,00
relativa alla fornitura di alimenti, la toro preparazione e somministrazione di pasti per il servizio di mensa
scolastica della scuola per I'infanzia e primaria a.s. 2012/2013" e I’ intestazione della ditta mittenee,

Nel caso che siano state ammmesse solo due offerte e queste risultine uguall tra di loro, si procedera
all'aggiudicazione, a norma deil'art. 77 del regolamento generale deflo Stato, approvato con R.D, 23.3.1924 n. 827,
[l presidente delia gara si riserva la facolta insindacabile di non dar Juogo alla sara stessa o di prorogarne la data.
df’md-onue, comunque. Comunicazione ai concorrenti, senza che gli sicssi possano vantare alcuna pretesa al riguardo.
Nel caso in cui la gara si protragga per oltre 4 ore dalla data di inizio della stessa, il presidenie ha facolta dj
sospenderla e di rinviare la prosecuziore all’indoman; non festive ad ora da stabilirsi. [t presidente, inoltre, ha
_f‘a;co!‘taf di sospendere la gara e rmvmﬂa ailjmdomani 0 al giorno successivo non festivo ad ora da stabilirsi nei caso
Il cul Insorgano complesse problematiche interpretative inerent la gara stessa.

Si fard luogo ail’esclusione dalla gara el caso manchi qualcuno dei documenti richiesti o uno di essi sia scaduto o
trregolare ovvero .ch-e le d:uch@rgzmm 0 attestaziont richieste siano incomplete, generiche, non siano sottoscritre ¢
non corredate da documento di riconoscimento.

L_e Spese contrattuali, wutte incluse e nessuna esclusa, sono a carico della dina aggiudicataria, senza duitto di
revalsa,

L _ag'gn.udm..az:qm,, resierd v’lm_olz-um all osm?rvanm delle condizioni & modalita stabilite nel Capitolato d'Oneri, che
qui sl intende interamente riportato ¢ trascritto.

Per quanto non dwe-r_samu_ente dxfsposto .ﬂf-..‘l. bando di gara e nel capitolato di appake, vulgono le disposizioni di
legge vigenti in materia di appalti pubblict in quanto compatibili.

g presente bando sarj :afﬁ-ss-o. :al.ll‘AIbo_Preto-riuo del Comune di Villaiba ¢ pubblicato sul sito internet del
Comune stesso WWW.Com mn-c.wlltal.pn.c'l.m't, La documentazione & com unque disponibile presso I'Ufficio di Servizi
Sociali nei giorni feriali e nelle ore dj uffieio,

VILLALBA
! Responsabile dell' Area 1|
Plumeri Giuseppe
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COMUNE DI VILLALBA

(PROVINCIA DI CALTANISSETTA)

CAPITOLATO D’ONERI PER IL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DELLA
SCUOLA PER L’INFANZIA E PRIMARIA PER L'ANNO SCOLASTICO 2012/2013.

ART. |

[l presente capitolato ha per oggetto la fornitura di circa 9690 pasti caldi ai bami.:vi.ni
della scuola per Iinfanzia e primaria, alle insegnanti ed al personale ATA in servizio
alla mensa scolastica. La fornitura dei pasti avverra presumibilmente dal 1° dicembre
2012 e cessera improrogabilmente il 31 maggio 2013. Il servizio include la fornitura
degli alimenti, (compresa |’acqua minerale naturale) prestazioni del personale, spese
ed ogni altro onere e servizio espresso e non dal presente capitolato, per 5 giorni alla
settimana per i bambini della scuola per I'infanzia e per n.4 giomni per i bambini della
scuola primaria, fatte salve le vacanze previste dal calendario scolastico.

ART. 2

La ditta aggiudicataria dovra fornire i pasti nei giorni di cui al precedente art. I,
scrupolosamente nella misura, quantitd e qualita di cui alla tabella dietetica,
approvata dall’Autorita Sanitaria, che fa parte integrante e sostanziale del presente
capitolato. Per il personale docente la suddetta tabella dietetica sara applicata con le
seguenti variazioni: pasta o riso gr.100, pane gr. 100, fettina di vitello o pollo gr.150,
prosciutto cotto gr. 70, bastoncini di merluzzo gr. 120.

La ditta ¢ tenuta altresi a garantire [erogazione di diete personalizzate in favore di
utenti affetti da particolari patologie certificate,

In alternativa la famiglia potra fornire | prodotti specifici con I'impegno, da parte
della ditta, della preparazione degli stessi seguendo gli accorgimenti opportuni, in
questo caso gli utenti non saranno tenuti alla consegna del buono pasto.

Nel caso di utenti intolleranti al glutine, per la scelta dei prodotti, nonché la
preparazione con 'utilizzo di contenitori ed utensili appropriati, si operera secondo il
Prontuario dell’ Associazione Italiana di Celiachia che sara fornito dalla famiglia.

ART. 3

La preparazione dei pasti avverra, per i due ordini dj scuola, presso il locale adibito a
mensa scolastica. La somministrazione dei pasti, che avverra in due turni
presumibilmente alle ore 12,00 ed alle ore 13,00, sara effettuata presso 1l locale
mensa per | bambini della scuola primaria e presso 1l locale della scuola materna Don
Milani (distante circa 30 metri dal locale di preparazione) per | bambini della scuola
per 'infanzia, la ditta aggiudicataria dovra pertanto provvedere all’acquisizione della

-
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certificazione sanitaria per il trasporto dei pasti caldi. Per la preparazione dei pasti s
utilizzeranno gli impianti, le attrezzature e gli arredi di proprieta de! Comun.e, la Etiitta
aggiudicataria dovra provvedere preventivamente all’acquisizione della certlﬁcamon?
sanitaria relativa ai locali utilizzati. La ditta avra cura del buon uso e stato di
conservazione delle attrezzature di proprieta dell’ente affidante. La pulizia quotidiana
dei locali cucina e refettorio, delle suppellettili (piatti, posate, bicchieri,
strofinacci...), la distribuzione del pasti, la fornitura di tovaglioli, dovranno essere
assicurati dalla ditta. '

Sono a carico del Comune di Villalba le spese di manutenzione delle attrezzature, il
consumo dell’acqua, gas ed energia elettrica.

ART. 4

La ditta aggiudicataria dovra assicurare il servizio con proprio personale qualificato
in numero sufficiente ed in conformita alle prescrizioni vigenti in materia nonché in
regola con [ requisiti sanitari previsti dalla legge, allo stesso dovranno essere
applicate le norme del contratto nazionale di lavoro di categoria. Ogni e qualsias
onere diretio o indiretto inerente il personale (oneri previdenziali ed assicurativi) é a
carico della ditta aggiudicataria, nonché ogni danno che per fatto proprio o dei suoi
dipendenti potranno provocare al Comune o a terzi, .
Prima dell’inizio del servizio la ditta dovra comunicare per 1scritto:
- l'elenco nominativo degli operatori impiegati con relativa qualifica e
mansione;
- 1l nominativo di un incaricato responsabile del coordinamento di tutte Je
attivita connesse al servizio nonché la gestione dei rapporti con 'A.C.

ART. S

[l Comune di Villalba promuove la cooperazione ed il coordinamento delle misure d;
prevenzione e protezione dei rischi cuj sono esposti i lavoratori, elaborando un unico
documento di valutazione dei rischi (DUVRI) che indichera le misure adottate per
eliminare o, ove cid non sia possibile, ridurre al minimo i rischi di interferenze. Tale
documento sara allegato al contratto dj appalto.

Quanto sopra non fa venir meno I"obbligo per le imprese di elaborare il proprio
documento di valutazione e dj provvedere all’attuazione delle misure necessarie per
eliminare o ridurre al minimo i rischi, con costi a proprio carico.

ART. 6
Il servizio sara erogato dietro presentazione di buoni pasto che la ditta aggiudicataria
provvedera a farsi consegnare glomalmente dagli alunni fruitori.
I numero dei pasti potra variare sia in aumento che in diminuzione senza che la ditta

Possa vantare ulteriori diritti aggiuntivi rispetto al prezzo unitario di aggiudicazione,

ART. 7



Nel caso di vacanze non previste dal calendario scolastico o per scioperi o per altre
cause, il Comune dovra darne tempestiva comunicazione alla ditta aggiudicataria.

Nel caso in cui si verifichino assenze in massa tali da determinare una presenza
inferiore a n. 30 fruitori (compresi gli insegnanti) i pasti non verranno forniti ed alla
ditta appaltatrice non sard riconosciuto alcun compenso od indennizzo di sorta. I pasti
non saranno forniti ner giorni in cui le attivitad didattiche verranno svolte solo mn
orario antimeridiano con le insegnanti che operano in compresenza.

ART. 8

La ditta aggiudicataria dovra scrupolosamente osservare nell’erogazione del servizio
tutte le disposizioni contenute nel presente capitolato nel pitt rigoroso rispetto delle
norme sanitarie, impiegando sempre prodotti di prima qualita, preferibilmente di
produzione locale, freschi, di marche note e di provenienza nazionale, conformi ai
requisiti previsti dalle vigenti leggi in materia. Per i pasti caldi non potranno essere
utilizzati generi precotti o surgelati ad eccezione del pesce, piselli, minestrone e
patate con divieto di scongelamento e ricongelamento. Si fa obbligo 1'uso del sale
iodato.

A tale scopo i controlli di cui al successivo art. 9, saranno indirizzati, oltre che sui
requisiti di carattere igienico anche sulla qualit e quantita dei pasti forniti. Qualora si
verificassero inadempienze tali da rendere insoddisfacente il servizio, il Comune
potra sospendere il servizio o rescindere il contratto anche. prima della scadenza,
procedendo nei confronti della ditta alla determinazione di dannj e rivalendosi con
I"incameramento della cauzione e, ove non bastasse, agendo per il risarcimento dej
danni subiti.

ART. 9

L’Amministrazione Comunale vigilera sul servizio con le modalita ritenute pin
idonee senza che la ditta aggiudicataria possa sollevare eccezioni. La vigilanza, i
controlli e le verifiche saranno eseguiti sia mediante personale comunale sia mediante
i preposti organi delI’A.S.P. competente per territorio.

ART. 10

Il pagamento in favore della ditta appaltatrice avverra a mensilita posticipate, previa
presentazione di regolare fattura con allegata dichiarazione sostitutiva resa aj sensi
del D.P.R. n.445/2000 attestante ] rispetto degli obblighi contrattuali e previdenziali
del personale utilizzato. Alla fattura dovranno essere allegati i buoni pasto che il
Comune fornira preventivamente agli utenti,

ART. 11
[l prezzo di ciascun pasto & fissato in € 3,498 olire IVA.

L _ : _
L. tmporto complessivo presuntivo della fornitura ammonta a 35.271,60 comprensivo
di IVA al 4% ed oneri di sicurezza.



ART. 12

La ditta aggiudicataria & obbligata alla sottoscrizione del contratto in forma pubblica
amministrativa, le cuil spese, diritti di segreteria ed ogni altra spesa couseguente

saranno per intero a suo carico.
ART. 13

Per quanto non previsto nel presente capitolato si fa espressamente richiamo, in
quanto applicabili, a tutte le disposizioni di legge e di regolamenti in vigore.
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Range di valori di fabbisegno encrgetice per

isegno calorice giornalivro 3-6 anai:

Maschi 1162 -2027 Keal/giorno - 40% pranzo 463- 810 kcal
Femmine 1114-1932 Keal/giorno -40% pranze 445-773 keal

Proteine circa 15-20 %

Glucidi totali circa 55-60 %
Lipidi circa 25-30%

SEDIVIEEA LB ANNO 201272073
bambini ed adolescenti nei due sessi per fasce di eta

PRIMA SETTIMANA
LUNEDI | Min/Max | MARTEDI | Min/Max | MERCOLEDI Min/Max GIOVEDI | Min/Max | VENERDI Min/Max
Minestrone Riso al Pasta con piselli Pasta al | Rise con
di verdure Pomodoro Pomodoro lenticchie
Pasta er.30/60 Riso £gr.40/60 Pasta gr.40/80 Pasta 2r 40/60 Riso e 40/60 |
_vw ?::WM:.O_:@ ar 100 Pomodoro 2r.60/80 Piselli gr.25/80 Pomodoro e 60/80 Lenticchic .@, 23/35
= verdure
m {fresche
Olio gr.5/15 Olio gr.3/15 Olio gr.5/135 Mio gr.5/15 Olio gr.5/15
Grana gr. 5 Grana gr. 5 Grana gr.5 Grana ar. 5
Sale todato Q.B. Sale iodato Q.B. Sale todato Q.8 Sale iodalo @m Sale iodato Q.B.
Prosciutto Coscia di Tortino di nova Hamburger _ Filefti di N
cotfo e pollo e coit di vitello ¢ merinzzo ¢
M.u o insalata patate al verdure al foruno insalata insalata
= M foruo
W ..m Prosciutto erd0/50 Cosciadi | gr.80/100 Uova ar.60 Hamburger | gr.70/100 Filetti di gr.70/110
M % colto _ pollo di manzo | merluzzo
5O Verdure | gr J00/150 Patate gr.80/100 | Verdure Fresche gr 100/150 Verdure | gr 1007150 Verdure g 100/130
Fresche | Grana gr. 5 Iresche I'resche
- Olio ¢ aceto | gr.5/10 | Olio g1.5/10 Olio e acelo gr.5/10 Olio e aceto gr.5/10 | Olio e aceto o, 5/10
PANE Panc | gr40/100 | Pane 200730 Panc o 20/30 | " Panc o 207700
FRUTTA Fruita 2r.200/200 | Crostata alla ar.25 Fruita gr. 1007200 Succo di | ml. 200 IFrutta gr.100/200
frutta frutta
_ KCAL KCAL 4387810 441/811 444/824 e~ 436/810
Villalba li 09.11.12 _
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Range di valori di fabbisogno encrgetico per b

Fabbisagne ealorico giornaliero 3-6 anui:
Maschi 1162 -2027 Keal/giorno - 40% pranzo 465- 818 kcal
Femmine 1114-1932 Keal/giorno -40% pranzo 443-773 keal

Proteine circa 15-20 %

Glucidi todali eirca 55-60 %
Lipidi circa 25-30%4

DA TALE DTIVICEABA ANND 201272013

ambini ed adoleseenti nei due sessi per fasee di eta

SECONDA SETTIMANA _
LUNEDI | Min/Max | MARTEDI Min/Max {| MERCOLEDI | Min/Max GIOVEDI | Min/Max VENERDI ! Min/Max
| Minestrone Pasta in Riso Pasta al er.40/70 Pasta con
di verdure brodo di con verdure ragr Jugioii
carue
o Pasta £1.30/60 Pasta 2. 30/60 Riso gr.30/60 Manzo or.25/40 Pasta or.40/60
=z Minestrone ar. 100 Brodo gr9/I180 Minestrone gr.100 Pomodore er.40/70 Fagioli gr. 25/33
e verdure Vegetale verdure fresche
= fresche .
Olio gr.5/15 Olio gr.3/13 Olio gr.3/15 Olio or5/13 Olio or.3/13
 _Grana | g3 Grana ar. 5 Grana gr. 5 Grana or. 5
 Saleiodato | OB, Sale iodalo 0.8 Sale iodato Q.5 Sale iodato Q.B. Sale iodato OB |
Mozzarella Polpette di Uova con Petto di Bastoncini di |
e insalata vitello in patate pollo ¢ pesce ¢
+ m . brodo insalata insalata
m & Mozzarella | gr.30/60 Vitello gr.30/60 Uovo gr00/100 | Pettodi | gr70/100"| Bastoncini di | gr.30
m m | | (Grana gr.3/10 pollo | | metluzzo |
QO 2 Verdure | gr ]00/130 Uova er.25/30 Patate gr.80/100 Verdure | gr [00/150 Verdure er 100/150 |
% m [resche Mollica gr.23/35 Grana ar. 5 Fresche Iresche .
Olio e o 5/10 Olio er.5/10 Olio gr-5/10 | Olio ¢ aceto er.5/10 Olio e aceto gr.5/10
aceto
PANE Pane .. grA4u100 | Pane - gr.00/50 Pane | _gr.20/50 Pane - gr.20/50 Pane gr. 200100
FRUTTA Frutta gr.200/200 | Crostata alla gr.25 Frutta gr. 1007200 Succodi | mi 200 Frutta 2r 100/200 |
frutta : fruita —.
KCAL KCAL 465/822 466/830 449/814 460/837 PN N\GA6/877

Villalba i 09.11.12
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Range di valori di fabbisogne energetico per bam

Fabbisogno ealorico giornaliere 6-11 anni:

Maschi 1465
Femmmine 1342-1985 Kcal/giorno -40%

Proteine circa 15-20 %
Glucidi totali circa 55-60 2
Lipidi circa 25-30%

-2227 Kcal/giorno - 40%

pranzo 586 - 891 keal
o pranzo 336 - 794 keal

bini ed adolescenti nei due 5es8i per

fasee di eta

Villaiba 1i 09.11.12

_ PRIMA SETTIMANA
| LUNEDI Min/Max | MARTEDI | Min/Max MERCOLEDI | Min/Max | GIOVEDI | Min/Max | VENERDI Min/Max
- Minestrone Riso al Pasta con piselli Pasta al £r.80/150 | Riso con o
di verdure Pomodore Forno | lenticehie
Pasta 2r.60/80 Riso gr.70/80 Pasta gr.70/100 | Manzo | | Riso | w7080
Grana
o Piselli |
5 Minestrone g 100 Pomodoro gr.60/50 Piselli 8.25/80 | Mozzarelta | | Lenticchie gr. 23/35
m verdure . Pomodoro
fresche .
Olio gr. 10/]5 Olio gr 10/15 Olio arl0/15 Otic | gri0/is Olio er [0/]5
Grana gr.5 Grana grs Grana gr.j Grana | gr. 5 [ -
Sale iodato gr.5/15 Sale iodato gr.3/15 Sale iodato gr.5/15 .. Sale mon_.m:or.l gr.3/15 Sale jodato gr.5/15
Prosciutte Coscia di Tortino di nova Filetti di
cotio ¢ pollo ¢ patate con merinzzo e
+ m insalata al forno verdure insalata
Rz Prosciutlo | gr.40/50 | Coscia di pollo | gr-80/100 Uova gr60 B Filetti di - 807120
W m | colto | . ! . merfuzzo |
O nNm Verdure er. 1007130 Patate gr.80/100 | Verdure Fresche gri00/150 | Verdure gr100/150 | Verdure Fresche | er 100/150
R Fresche Grana Fresche
" Olio e aceto gr.5/10 Olio gr.5/10 Oflio ¢ aceto gr.5/10 Olio ¢ ar.3/10 Olio e aceto gr.3/10
acelo
PANE Pane er 40/100 Pane gr.00/50 Pane | g 20/50 Pane g 70/100 Pane or 200100
FRUTTA [rutta g2r.200/200 | Crostata alla gr 25 Frutta er.100/200 | Succo dj mi. 200 Frutta ar. 1007200
frutta
KCAL KCAL 544/881 547/882 350/895 e542/881, 552/888
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Range di valori di fabbisogno erergetico per bambini ed adoleseenti nei due sessi per fasce di eta

Fabbisogue ealorico gisrnaliero 6-11 aani:

Maschi 1465 -2227 Kcal/giomo - 40% pranzo 586 - 891 kcal
Femmine 1342-1985 Kcal/giorno -40% pranzo 536 - 794 keal
Proteine circa 15-20 %
Glucidi totali circa 55-60 %
Lipidi circa 23-30%

SECONDA SETTIMANA
LUNEDI | Min/Max | MARTEDI | Min/Max MERCOLEDI | Min/Max | GIOVED] Min/Max | VENERD! | Min/Max
| Minestrone | Pasty in Riso Puasta af gr.d/70 Pasta con N
di verdure brodo di con verdure raght (pasta) Sfagioli
carne
o Pasta | gr.60/80 Pasta 2r.60/80 Riso gr.60/80 Manzo gr.50/60 Pasta gr.70/80
= Minestrone gr.100 Brodo ar90/180 Minestrone ar. 100 Pomodoro | gr20/30 Lenticchie gr. 25733
& verdure Vegetale verdure fresche
B fresche
Olio gr. 10713 Oho gr. i0/15 Olio gritvls Olio gr l0/15 Olio gr 10/15
Grana ar. 5 Grana er. 3 Grana gr. 3 Grana gr. 5
Sale iodato | er.5/i5 Sale iodato gr.3/15 Sale iodato gr3/15 | Saleiodalo | gr5/15 Sale iodato gr.5/13
Mozzarella Polpette di Uova con Petio di Bastoucini
e insalata vitello in patate pollo ¢ di pesce ¢
M..u = brodo insalatq insalata
= m Mozzarella | gr.80/100 Vitello gr40/70 Uove ar.80/100 Petto di gr.70/100 | Bastoncini di gr.50
W m Grana gr-3/10 pollo merluzzo
o £ Verdure | gr 100/150 Uava gr.30/35 Patate gr.30/60 Verdure | gr. 100/150 Verdure gr 100/150
= m [resche Mollica gr.35/40 Grana gr.5/10 Fresche Fresche
Olioe gr.5/10 Olio ar.5/10 Olio gr.5/10 Olio e &gr.5/10 Olio e aceto gr.5/10
acelo . aceto
. PANE Pane - grA0/100 Pane gr.00/30 Pane |_£r.20/50 Pane 2r.20/30 Pane gr.20/100
FRUTTA [rutta gr.200/200 | Crostata alla ar.25 Frutta gr 1007200} Succo di ni. 200 Frutta gr 1007200
frutta frutta
KCAL |  KCAL | 571/893 572/901 555/885 1366508 | ZTONTN 5527888
Villalba li 09.11.12 N o
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| COMUNE DI VILLALBA
(PROVINCIA DI CALTANISSETTA)

[ Via Vittorio Veneto 97, 93010 Villalba (CL) -
www.comune.villalba.el.it

DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE RISCHIO
INTERFERENZA RELATIVO ALL’APPALTO DEL
SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA SCUOLA

PER L’INFANZIA E PRIMARIA
(Anno scolastico 2012 —2013)

Premessa:
[1 presente documento & redatto, ai sensi dell’art. 26 del D.Lgs. n. 81/2008, al fine di:

- informare le imprese aggiudicatarie della gara d’appalto, di cui al capitolato speciale
di appalto cui questo documenio & allegato, dei rischi specifici presenti nell’ambiente
in cui saranno chiamate ad operare;

- promuovere la cooperazione ed il coordinamento tra il committente, ’impresa
aggiudicataria ¢ i datori di lavoro per Iattuazione delle misure di prevenzione e
protezione dai rischi sul lavoro inerenti l'attivita lavorativa oggetto dell’affidamento
con particolare riguardo alla individuazione dei rischi dovuti alle interferenze tra i
lavoratori dell’impresa, dei datori di lavoro e e persone operanti presso i locali
scolastici, gli alunni ed eventuali soggetti esterni;

- ridurre ogni possibile rischi a cui i lavoratori sono soggetti, nell’ambito dello
svolgimento delle loro normali mansioni, tramite I’adozione di un comportamento
cosciente e rispettoso delle procedure/istruzioni e delle regole a cui devono attenersi
durante il lavoro.

{t DUVRI si configura quale adempimento derivante dall’obbligo del datore di
lavoro/committente di promuovere la cooperazione e il coordinamento tra lo stesso e le
imprese appaltatrici. Si tratta di un documento da redigersi a cura delle stazioni appaltanti e
che deve dare indicazioni operative e gestionali su come superare uno dei maggiori ostacoli
alla prevenzione degli incidenti nei luoghi di lavoro costituito dall’ interferenza.

Si parla di interferenza nella circostanza in cui si verifica un contatto rischioso tra le
attivita dell’affidatario del servizio ed altre attivita che pure si svolgono all’interno degli stessi
luoghi in cui sono espletate Ie prime.

In linea di principio, dunque, occorre mettere in relazione i rischi presenti nei luoghi
destinati al servizio da affidare con i rischi derivanti dall’esecuzione del contratto.

In base all’attuale dettato normativo, il DUVRI deve essere redatto solo nei cast in cui
esistano interferenze. In esso non devono, pertanto, essere riportati i rischi propri delle aitivita
delle singole imprese appaltatrici, in quanto trattasi di rischi per i quali & fatto obbligo
all’appaltatore di redigere un apposito documento di valutazione e di provvedere
all’attuazione delle misure necessarie per eliminare o ridutre al minimo tali rischi.

I



Attivitd da eseguire:

Servizio di refezione scolastica per gli alunni della scuola per I'infanzia e primaria per
’anno scolastico 2012 — 2013,
Lueghi:

Cucina e refettorio presso il locale mensa scolastica per la scuola primaria e refettorio
presso la scuola per I’infanzia; i locali sono ubicati nella via Adua.

Descrizione delle attivita:
Il servizio, descritto nel capitolato speciale d’appalto, prevede le seguentl attivita
potenzialmente a rischio di interferenza:
- preparazione del pasii;
- allestimento de1 tavoli e successivo sbarazzo, pulizia e rigoveratura degli stessi,
noncheé lavaggio delle stoviglie;
- trasporto dei pasti dalla cucina ubicata nella seuola primaria al refettorio ubicato nella
scuola per I’infanzia;
- somministrazione dei pasti agli utenti;
- pulizia e disinfezione dei locali di consumo e di ogni altro spazio utilizzato;
- lavaggio e disinfezione delle attrezzature, degli impianti, degli arredi nonché delle
attrezzature utilizzate per la preparazione e la somministrazione dei pasti;
- ricevimento e stoccaggio merei;
- raceolta differenziata dei rifiuti provenienti dai locali di produzione e di consumo dei
pasti ed il convogliamento degli stessi presso il punto di raccolta.

Il locale cucina si trova presso il locale mensa scolastica dove si trova anche il refettorio
per gli alunni della scuola primaria mentre il refettorio della scuola per I’infanzia si trova in
un altro edificio posto ad una distanza di circa 30 mi..

MISURE GENERALI DI COORDINAMENTO E DI SICUREZZA DA ADOTTARE
NELLA ESECUZIONE DELL’APPALTO '

Atfiviti da svolgersi a exrica delia Interferenze con
ditta aggiudieataria

Misure da adetrarsi

Preparazione def pasti

Allestimento dei taveli ¢ successive
sharazzo, pulizia ¢ Figovernaturs degli
stessi, monehé il lavaegio delle stoviglie

Trasporio dei pasti verse |2 seusla per
IMinfanzia

Sunwainistrazions dei past agli weenti

Insegnanti, slunad, persomake

comunale, componenti nucleo

controllo mensa ¢ teenici esteimi
adderti allc maaulenzioni ed ai
controili

Insegnanti, olunni, personale
comunale, companenti aucheo

controtle mensa ¢ teenici eswerni
addeni alle manwtenzioni ed ai
eontFodli

Insegmanti, alumni, persomale
comuiale, componeati nuclee
comtrodio FIRNSA ¢ teemici esterni
addetti alle momwenzioni ed ai
cunkrolti

Insegnanti, alwnni, personale
COmMURAle, COMpPanenil nueles

comrolie mensa ¢ eenici esternt
addett alle monuwtenzioni ed oi

Eseguwire le operaziendi wverificunde
chie mor vi sia lu presenza di dacent,
alunmi, personale comunate, Compo-
nenti muclkeo conwollo mensa ¢ werici
esterni addetti alle monuterzioni o ai
comrolli in prossimtd delle acce dove
avvengone e operaziond

Eseauice |z operazioni werificando
che moR vi sia ka preserza di docemti,
aburd, persomabe comunale, corMpo-
neati pueheo eomralte mensa ¢ tecnici
estermi addethi alle manutepziont o ai
cantrolli in prossimita delle aree dove
WVEARONG (¢ OperaLion

Esepuire Iu eperazioni verificonde
che Aon vi sia la presenza di docenti,
abuand, personale corumnale, ComMpPo-
nenti nuches controllo mensa e weniei
esterni addetti alle monuwtenzioni o ai
comtrolli in prossimitd delbe anee di
carico ¢ scarico, il rasporte dei pasti
dowrd avvemive con |'impiege di
atirezzature a norma, di facile mono-
vrabdlita ed antiribabtamento

Eseguire ta distribuzione dei past
prestando la massima atienzione al
fime di eviipre comatti con decentt
alenng, personale comunale, ComEo-



Fulizia e disinfezions dei locali di
congume ed ogni altfo spazie wh-
Hazow: lavaggio ¢ disintezione delle
attrezzature, degll impiant, degli
arredi, nonché delbe attrezzature wti-
lizzate per la preparazione ¢ Ja
somiministragione dei pasti

Rigevimento ¢ steccagaio merc

Raccolta  differenziats dei rifa)
provenienti dai bocali di produzions
¢ di conswmo dei pasti ed il convo-
ghiamento degli swessi presse i punti
@i raccaita

congroflti

imsegnanti, alunei, persenale
commnale, componet micko
controllo wiensa ¢ wenie] estern
adderti alle mamnutenzioni ed i
comtrolli

Imsegnanti, aluami, persomale
comunale, comporeni necles

comirolle mensa ¢ tecnici esterni
addetti alle monwenzioni ed
comralli

Ingegranti, alueni, pursonale

comuiaby, componemti nuclee

controlle mensa ¢ teenisi estermi
addeti alle manutenzioni ed ai
controll

Totale oneri su ogri singolo pasto:

nenti nuckeo controlle mensa ¢ tecnici
esterni addetti alia monutenzione o ai
controlli in prossimita; la somminisira
ziome dei pasti dovra avvenire con

" impiego di aurezzature ¢ norma, di
facile manovrabilita ed antiribaltamente

Eseguire le aperazioni verificande
che nen vi si la presenza di docenti,
alwnd, personale conwnale, compo-
neati mucleo conirollo mensa ¢ wecnici
esterni addetti alle manutenzioni o ai
comtrell in prossimita delle wree dove
avvengone le eperazioni ¢ delimitando
la zena dove esse si stanne svolgendo

Eseguire le operaziond verificando
ehe non vi sia ia presenza di docenti,
alungi, personale comumale, compe-
nemti nuclie controllo mensa ¢ weendel
gstermi addeiti alle manuenzioni o i
controlli in prossimit delie sree dove
avvengone le operaziond ¢ delimitando
Iz zama dowe esse si stanmo svelggndo

Eseguire le operazioni verificando
che non vi sia la presenza di decenti,
alunni, personabs comunaly, compe-
nent auciee controllo mensa e tecrici
esterni addent alle manutenzioni o ai
eomrelli in prossimita defle arce dove
avvengzone le eperaziond

In relazione ai costi per la sicurezza al fine di eliminare i rischi da interferenza,
I'incidenza, per ogni singolo pasto, viene quantificato in € 0,03 (trecentesimidieuro), non

soggetti a ribasso.
[ costi della sicurezza sono quelli inerent la formazione del personale, la fornitura della

segnaletica di sicurezza e quant’altro necessario.
1l presente DUVRI é comunque suscettibile di eventuale integrazione per sopravvenuta
valutazione di nuovi e non preventivabili rischi da interferenze nel corso detlo svolgimento

del servizio di refezione.

Villalba, Ii :
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MODELLO DI DICHIARAZIONE RESA AT SENSI DEL PROTOCOLLO DI LEGALITA’ £
DELLA CIRCOLARE N° 393 DEL 31/01/2006 DELL’ ASSESSORE REGIONALE LL.PP.

Pubblico incanto per I'affidamento dei lavori di

Oggetio.; dichiarazione resa af sensi del protocollo di legalitd = accordo quadro Carlo Alberto Dalla Chiesa”
stipulate il 12 iuglio 2003 fra ta Regione siciliana, il Ministero dell’interno, le Prefetture dell'isola, I"autorita di
vigilanza sui lavori pubblici, I'/NPS e I'INAIL (Circolare Assessore Regionale LL.PP. n. 593 de! 531/01/2006).

Con ta presente dichiarazione | i sottoserittofa ..o i , nato a
.......................... H € resicente a P O
................................. rella gualita di. ... della dina
............................ Iscritta nel registro delle imprese tenuto presso la Camera del Conunercio
dioooo partecipante all’asta pubblica sopra indicata

Si obbliga espressamente nel caso di aggiudicazione

" & comunicare, tramite il RUP, quale titolare dell’Ufficio di direzione Lavori alla Stazione Appaltante e
all'Osservatoric Regionale LL.PP. lo stato di avanzamento dei lavori, I"oggetio, |'importo e la titolarita dei
contratti di sub appalte e derivati, quali il nola e le forniture, nonché le modalita di scelta dei contraenti e il
numero ¢ fe qualifiche det lavoratori da occupare,

* asegnalare alla Stazione appakante qualsiasi tentativo di turbativa, irregolaritd o distorsione nelle fasi di
svolgimente della gara e/o durante |'esecuzione del contratto, da parte di ogni interessato o addetto o di
chiunque possa influenzare le decisioni relative alla gara in oggetto:

* a collaborare con le Forze di Polizia, denunciando ogni temativo di estorsione, intimidazione o
condizionamento di natura criminale (richieste di tangenti, pressioni per indirizzare |'assunzione di
personale o I'affidamento di subappaki a determinate imprese, danneggiamenti/furti di beni personali o in
cantiere e1c..);

»  ainserire identiche clausole nei contrami di subappalto, nolo, cottimo etc. ed & consapevole che, in caso
contrario, ke eventuali autorizzazioni non saranno concesse

Dichiaraespressamente ed in modo solenne

* dinon trovarsi in situazioni di controllo o di collegamento (formale e/o sostanziale) con ali concorrent e
che non si & accordato e non si accordera con altri pm*recupaml aila gara;

»  che non subappaltera lavorazioni di alcun tipo, ad altre imprese partecipanti alla gara — in forma singola od
associata — ed & consapevole che, in caso contrario, tali subappalti ron saranno autorizzati:

= che Pofferta & improntata a serietd, integrita, indipendenza ¢ segretezza, e si impegna a conformare it
proprio comportamento al principi di kealtd, rasparenza e corretiezza; e che non si ¢ accordata @ non si
accordera con altri partecipandi alla gara per limitare od eludere in alcun modo la concorrenza;

»  che nel caso di agghsdicazione si obbliga espressamente a segnalare alla Stazione appaltante qualsiasi
tentativo di turbativa, irregolaritd o distorsione nelle fasi di svolgimento delta zara e/o durante
I'gsecuzione del comratto, da parte di ogni interessato o addetto o di chiunque possa influenzare le
decisioni relative alla gara in oggetto;

= {i obbligarsi a collaborare con e Forze di Polizia, denunciando ogni tentativo di estorsione, intimidazione
o condizionamento di natura criminale (richicste di tangenti, pressioni per indirizzare [assunzione di
personale o I'affidamento di subappalti a determinate imprese, danneggiamenti/furti di beni personali o in
canmiere e¢..);

= di obbligarsi ancora espressamente a inserire identiche olausole nei contratti di subappalto, nolo, cottimo
etc. ed ¢ consapevole che, in caso contrario, le eventuali autorizzazioni nos saranno concesse.

*  Dichiara altresi espressamente di essere consapevole che le superiori obbligazioni e dichiarazioni sono
condizioni rilevanti per la partecipazione alla gara sicché, qualora la stazione appaltante accerti, nel corso
del procedimento di gara, una situazione di collegamento sostanziake, attraverso indizi gravi, precisi e
concordanti, ["impresa verrd esclusa,

Timbro e firma
Firma leggibile

N.B. $i allega documento di riconoscimento
In caso di A.T.l. ecc.. la presente autodichiarazione dovra essere prodotta da ogni singola impresa



